THE OLIVE |RFF

PALMANOA ———————

Cé/

FLAT BREAD @ - 9.5
Pan pita casero cocinado al horno con aceitunas, tomates
secos y allioli

CHORIZO ® - 14

Cebolla salteada, patatas, paprika y chorizo Ibérico

CALAMARI @ o - 16.5
Calamares crujientes en rebozado ligero, servidos con
mayonesa de lima y chili

PIMIENTOS DE PADRON O - 9
Sazonados con sal d'Es Trenc y cocinados en AOVE

GAMBAS AL AJILLO © - 18

PATATAS BRAVAS O - 8.5
Patatas con salsa picante brava

PIMIENTOS DE PIOUILLO © - 12.5

Rellenos de queso servidos con tomate y mozarella

CROQUETAS JAMON IBERICO @ © @ - 12
Servidas con mayonesa de lima y chili

CROOQUETAS BERENJENA O - L
Servido con allioli

MEJILLONES ® - 16

Mejillones cocidos y salteados con perejil, vino blanco y ajo

ALCACHOFAS ® - 12
Flores de alcachofa asadas con anchoas y jamdn serrano
crujiente

PAN CRYSTAL @ - 4.75

Servido con tomate y alioli

THE ACTUAL BEEF BURGER @ ~ ® - 19.5
Ternera angus, crujiente de jamoén serrano, queso de

Mahon, tomate, lechuga, cebolla, salsa casera de
hamburguesa y patatas fritas

VEGGIE BURGER @ - 18
Hamburguesa vegana de alcachofa, queso de Mahén, salsa
brava, pepino encurtido, ricula, cebolla morada y tomate,
servida con patatas fritas. Opcién vegana O: queso vegano.

FILETE DE COLIFLOR © - 19

Servido con flores de alcachofa, puré de patata y coliflor,
kale crujiente, remolacha asada y chimichurri

[Prucha nucgfins carmes:

SOLOMILLO 250G - 34
Todas se sirven con

FNTRECOTE 980G - chimichurri, patatés 26
asados, esparragos,

RIBEYFE 280G - brécoli y tomates cherry 28

CORDERO - 32

Servido con salsa de menta, patatas asadas, esparragos,
brécoli y tomates cherry

SECRETO [BERICO @ © - 24

Servido con patatas asadas y ravioli de pera y roquefort

CAJUN PECHUGA DE POLLO - 19.5

A la parrilla servida con patatas fritas y ensalada

[lueglies plales fel) mar

SALMON O - 22
Filete de salmdn servido con calabacin, patatas, tomates
cherry, ajete y salsa verde

LUBINA O - 26
Entera servida con calabacin, patatas, tomates cherry,
ajete y salsa verde

PARGO O - 27
Servido con calabacin, patatas, tomates cherry, ajete y
salsa verde

BACALAO @ . 24

Rebozado en masa de cerveza ‘Rosa Blanca’ y servido con
guisantes, espinacas, patatas y salsa tartara

PARRILADA DEL MAR ®@OO - 39
Mejillones, almejas, gambones, gambas alistada, cigalas y
vieiras cocinados en mantequilla de ajo y perejil servidos
con patatas y maiz
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La puerta hermética se asegura de que
todos los sabores y jugos se mantengan
durante la coccion
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Utiliza carbén organico 100% y alcanza
los 300 grados centigrados
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LINGUINI DE QUESO DE CABRA ©@0O - 18

Verduras de temporada, pesto y queso de cabra

LINGUINI DEL MAR @ ©® OO - 24
Con gambones, almejas, ajo, chili, perejil y salsa de mantequilla
organica

FUSILLT DE POILTO Y SETA SHITAKE @ - 22

Pechuga de pollo salteado y shitake en una salsa de crema

Ergelades

HOUSE GREEN SALAD O - 18
Brotes verdes, mange-tout, pepino, aguacate, brécoli,
esparragos, con salsa de menta y cilantro
- Ahade pollo por 4 euros
- Ahade salmén por 6 euros

CESAR @ @ - 15
Lechuga, crujiente de jamén serrano, parmesano y picatostes
servida con salsa César casera

- Ahade pollo por 4 euros
- Aflade salmén por 6 euros

TOMATO & BUCCACINO ® © - 16.5

Mix de tomates reliquia, mozzarella baby, cebolla morada y
remolacha bafiados en salsa pesto

[lesios

Ponemos el mismo cuidado en los pequefios como en todos nuestros
platos. Se sirven con agua y cordial y una bola de helado.

Przza @ © -

PASTA CON TOMATE @ ® -

POLLO ASADO CON PATATAS FRITAS @ -

MINT HAMBURGESA CON PATATAS @ - <12years
10
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TARTA DE QUESO @O © - 8.5

Servida con coulis de frutos rojos y helado de vainilla

COULANT DFE CARAMELO SALADO ©0O © - 8
Servido con helado de vainilla

CHOCOLATE MOUSSE @ O - 8

COOKIE DOUGH & BROWNIE @O © - 9.5

Servido con helado de vainilla y crujiente de almendras

PATATOS ASADOS - 4.5
FENSALADA O - 6
VERDURAS DE TEMPORADA - 6
PATATAS FRITAS - 4
PAN & ALLIOL] @ - 4.25
PAN DE AJO © O - 45
PIMIENTA @ © - 85
SALSA VERDE - 2
CHIMICHURRI O - 2.5
ALLIOLI = 2.5
BRAVA O - 2.5
CHILI & LIMA MAYO - 2.5



